Unsere Hausgerichte

Gut essen, gut trinken, in gemiitlichem Kreis,
das ist Lebensqualitat !
Das Wiindte -Team tragt gerne dasu bei !

Pizokels nach Art des Hauses

weisse und griine Spatzli mit gediinsteten Zwiebeln und Lauch,
mit Rahm und Parmesan iiberbacken dazu hausgemachtes Apfelmus Fr. 23.50

Geschnetzeltes Leberli mit frischen Kriutern in Butter gebraten

serviert mit wahrschafter Rosti
Schweinsleberli Fr. 24.50
Kalbsleberli Fr. 36.50

Cordon-Bleu ,Teresia* (mit Schinken, Bergkise und Rahmlauch
Gemtusebouquet und knusprigen Kartoffelschnitzen Fr. 35.50

Zarte Kalbsschnitzelchen (vom Eckstiick)

an Champignonrahmsauce
mit Butternudeln und frischem Gemiise kleine Portion Fr. 35.50
grosse Portion Fr. 39.90

Geschnetzeltes Kalbs und Schweinefleisch nach Bindner-Art
(mit Apfelstickli und Baumnussen) dazu eine knusprige Speckrosti Fr. 34.50

Lammentrecote in feinem Kriutermantel, rosa gebraten
und aufgeschnitten, serviert mit Kartoffelgratin und Saisongemtise Fr. 41.50

Schweinsfilet ,, Nussknacker (An Honignusskruste)
Feine Gemusebeilage und Kartoffelkroketten Fr. 39.50

Rebbauern-Spiess aus Rindsfilet

begleitet von eingelegten Weintrauben
Brokkoliflan
Biindte-Kartoffelknodel (ein Grund zum Wiederkommen) Fr. 43.50
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